HIER LANDET REGIONALES AUF DEM TELLER.

SCHMANKERL GEBACKENES KLASSIKER N
2 3ERLEI AUFSTRICH KLASSISCH GESOTTENES L
Grommelsehmalz, Liptager WIENERSCHNITZEL WURZELFLEISCH »
w & Krautertopfen VOM KALBSRUCKEN GrieRknodel, Wurzelfleisch o
m 6.20 26.90 & gerissener Kren z
- .
B ESSIGWURST SCHNITZEL VOM 19.20 ©
: , HEIMISCHEN SCHWEIN 2
Paprika, roter Zwiebel FASCHIERTE LAIBERL .
. & Schwarzbrot 17.90 . . .. )
> N Erdapfelpiree, Rostzwiebel o
> 9.30 AUSGELOSTES & Rahmwirsing ~
. BUTTERMILCH 17.90 4
c ERDAPFELGULASCH BACKHENDL : o
Z Braunschwaiger , Paprika 18.70 GULASCH VOM a
! & Sauverrahm <
o 12.90 Wahlweise mit Kartoffel-Gurkensalat HEIM!SCHEN RINP
o) oder Petersilienerdépfel Essiggemuse, Semmelknédel
o VORWESG Wildpreiselbeeren und Zitrone & Sauerrohm
z 19.00 o
. STUNDEN EI
. Selleriecreme, Blattspinat FORELLE STEIRISCH
& Topinambur Erdapfelpiree, Beure blanc -
. 10.50 & Kurbiskerndl <
N 22.90 .
TATAR VOM BIO RIND o
. Erdapfelespuma, A GESCHMORTE "
Gebeizter Dotter & Senfkaviar KALBSBACKERL a
o 18.90 Selleriecreme, Gremolata -
& Eingemachte Zwiebel
(o)
) ) SUPPEN 22.60 -
o KRAFTIGE RINDSSUPPE .. .
- & WURZELGEMUSE SPINATKNODEL
- Mit Kaspressknodel, Frittaten Bergkase, Brou'ne Butter ©
oder Milzschnitte & Blattspinat -
- 570 13.90 5’
o KARTOFFELSCHAUMSUPPE ROTE RUBEN RISOTTO a
z Gewirzhippe, Lauch Ziegenkase, gehobelte Haselnuss <
o & Schniftlauchdl & Birne .
n 6.20 17.90 3
. SALAT-BOWL 3
mit allem was der Markt zu biete hat. N A [: H S P E I s E N =
CESAR / BALSAMICO / APFEL RADL
MARILLEN DRESSING Zimt & Hausgemachtes Vanilleeis
& wahlweise mit 740
MONDSEER FISCHFILETS SCKOKOLADENMOUSSE
Himbeere & weilte Schokolade
19'10 Crumble
GEBRATENE HUHNERBRUST 970
1760 OMAS BUCHTELN
BU_:zZ'gTA Zwetschkenréster & Vanillesauce

790

RESERVIERUNGEN +43 6232 37437
ALLE PREISE IN EURO UND INKL. GESETZLICHER STEUERN.
INFORMATIONEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN
KANNST DU BEIM PERSONAL ERFRAGEN!

MONDFLECKERL

Das Wirtshaus am Mondsee



